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オ ー ラフテンの脱水症状緩和及び暑さ体感軽減効果を確認

オ ー ラフテンを冨含有したハッサク果皮抽出物を開発

ハッサク果皮抽出物の生産技術を確立し、工業化に成功

株式会社和環

所在地：和歌山県紀の川市 事業概要：技術開発、商品企画
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オ ーラプテンは、ハッサク、甘夏などの果皮に含まれるクマリン誘導体であり、多くの機能性に関する研究

が行われています。そのような中、東洋大学では、オ ーラプテンについて、血管内皮細胞の熱ダメ ー ジを減
少させる効果、高温多湿環境下での脱水症状および暑さ体感の軽減効果を初めて報告しました（特許
6557893号、「薬理と治療」、岩澤ら、51(9), 2023, 1341-1353) 。

和歌山県工業技術センタ ーと株式会社和環は、加工品の残漬であるハッサク果皮を原料として、オ ーラプ
テンを高含有するハッサク果皮抽出物の製造技術を開発しました。また、プラントスケ ールでの生産技術を
確立し、工業化に成功しました（特許7432195号）。今後は、ハッサク果皮抽出物を新たな食品素材として普
及させていきたいと考えています。
※本研究は、ハッサクプロジェクト及び知の集積と活用の場研究開発プラットフォ ームの一環で実施しています。
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ハッサク果実
果皮粉末
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ハッサク果皮抽出物

熱中症対策、オ ー ラプテン

注目の研究を

活用した

最新プロジェクト！
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和歌山をますます元気に！多多参ヵご言；；孟を
盛り上げよう！
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ハッサクの注目成分「オーラプテンJを活用した

業活性化プロジェクト「ハッサクプロジェクト」が

今後、さまざまな商品開発を計画中です！！

参画機関：東洋大学、TOPPAN（株）、（株）和環、紀陽銀行

紀の川市、和歌山県工業技術センタ ー

ハッサクプロジェクトPV
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YouTube 

和歌山県工業技術センタ ー

食品開発部

中村允、 木村美和子
連絡先：https://www.wakayama-kg.jp/inquiry-j.html


